
Vi leverer lige til døren.
Kolde menuer er anrettet på fade.
Varme retter leveres i thermokasser
Varme stege leveres ”HELE”, med mindre andet er aftalt.
Vi lægger stor vægt på, at portionerne er rigelige.
Kvaliteten skal være den samme som på De Hvide Svaner.
Kok og serveringspersonale kan medbringes mod tillæg.
Minimum antal kuverter: 12.
Udbringning efter tilbud
Dobbelt gebyr mod afhentning af returemballage
Service samt transportemballage skal tilbageleveresrengjort
Forretter anrettes på tallerkner for kr 15 i tillæg pr.kuvert.
Bindende kuvertantal senest 2 dage før levering.

Koldt bord 40
2 slags sild efter ønske
Gravad laks med rævesauce
Fiskefilet med remoulade
Små frikadeller med rødkål
Ribbenssteg med surt
Mørbradbøf med champignon á la creme
Glaseret skinke med kold kartoffelsalat
Brie, gorgonzola, kiks og druer
Brød, fedt og smør

Pris pr. couvert kr. 268,00

Koldt bord 50
Røget laks med asparges og røræg

Kold fiskeanretning med rejer og asparges

Tyndstegsfilet med kold kartoffelsalat

Mixed grøn salat med dressing

Frikadeller med rødkål

Brie og skæreost, kiks og druer

Brød og smør

 
Pris pr. couvert kr. 240,00

Luxus koldt bord 60
3 slags sild efter ønske
Kold fiskeanretning med rejer og asparges
Røget ål med røræg
Flæskesteg med rødkål
Tarteletter med høns i asparges
Frikadeller med rødkål
Leverpostej med bacon og champignon
Skæreost, brie, gorgonzola, kiks og druer
Brød, fedt og smør

Pris pr. couvert kr. 298,00

MAD UD AF HUSET - KOLDT BORD
Diner Transportable: Minimum 12 personer
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