FESTTILBUD 3

Buffet

Varm raget haverred med rert peberrod.
Indbagt laks med spinat og feta.

Gravad laks med dressing.

Kylling a la Mexico.

Helstegt oksefilet.

Westphalisk skinke med skiver af melon.
Kronhjortesteg med waldorffsalat samt tyttebeer.
Salater.

Grentsagsteerter.

Fladekartofler med kartoffel/gulderod.
Ostebreet.

Ableteerte med creme fraiche.
Brad og smar. ¢ Velkomstdrink

o Buffet
NATMAD: e Hvidvin, radvin, dessertvin, ol,
Bl Aspargessuppe med kadboller. Hertil brad. sodavand og if"a“d ad libitum _
Bl Polsebord med 3 forskellige slags péleeg, * Kaffe med smakager og cognac/Baileys
diverse tilbehar. Lune frikadeller og y Na_‘tmad
lun leverpostej. Brad og smar. * Fri blad bar (med vin, ol og sodavand)

bordopdaekning med selvtej, duge og servietter)

8 -

Ekstra tid:
Pr. ekstra time - kr. 65,- pr. person incl. drikkevarer.
Der betales for det bestilte antal couverter.

o A o - Ekstra forkaelelse:
T W Snacks og chokolade - kr. 50,- pr. person.

FOR EN AFTALE
R RO

ELLER EN SNAK OM
PA TLF.
5544 2416 . *

MULIGHEDER -

Restaurant

De Hvide Svaner

Karrebaekvej 741 - Karrebaeksminde - TIf. 5544 2416 - www.restaurant-dehvidesvaner.dk - info@restaurant-dehvidesvaner.dk



