FESTTILBUD 1

Sammensaet selv din menu

FORRETTER:

Il Kold dampet laks, pyntet med rejer, asparges og caviart.
Hertil dressing brad og smer.

I Rejecocktail. Hertil dressing, bred og smer.

I Tarteletter med hens i asparges.

I Grillet skinke og grenne slikasparges, serveret med ovnbagte
oliven/hvidleg/cherrytomater. Hertil brad og smer

I Stjerneskud med dampet og stegt fiskefilet,
rejer og asparges. Hertil dressing, brad og smer.

HOVEDRETTER: (serveres 2 gange)

Il Kalvesteg stegt som vildt, hvide og brunede kartofler,
waldorfsalat, tyttebaer, surt og vildtfledesauce.

Il Rosastegt kalveculotte med rosti-kartofler, sprade grentsager,
tomatsalat og skysauce.

Il Fleskesteg med sprad sveer, hvide og brunede kartofler,
redkal, surt og sauce.

I Rosastegt oksefilet, rastegte kartofler, arstidens garniture,
gren salat og redvinssauce.

I Krydret lammekolle med hvidlagsmarinerede benner samt
basilikumkartofler og timiansauce.

DESSERTER:

I Citronfromage

Il Husets isdessert med frisk frugt og flodeskum.

Il Hjemmebagt naddekurv med fyld af frisk frugt samt
vanille- og sorbetis.

Il Husets desserttallerken med kage, is og frugt

Il '/ ananas med frisk frugt og is.

NATMAD:

Il Aspargessuppe med kedboller. Hertil bred

Il Polsebord med 3 forskellige slags palaeg, diverse tilbehar. Lune
frikadeller og lun leverpostej. Brad og smer
Sandwich med 3 forskellige slags fyld

KONTAKT 0S
FOR EN AFTALE
ELLER EN SNAK OM *
MULIGHEDER -
PA TLF.
5544 2416

¢ Velkomstdrink

* 3 retters festmenu
(onskes buffet, kan det ogsa lade sig gore)

¢ Hvidvin, redvin, dessertvin, ol,

sodavand og isvand ad libitum
o Kaffe med smakager og cognac/Baileys
e Natmad
¢ Fri bled bar (med vin, ol og sodavand)

* Eget festlokale (blomsterdekorationer,
bordopdaekning med solvtej, duge og servietter)

Ekstra tid:
Pr. ekstra time - kr. 65,- pr. person incl. drikkevarer.
Der betales for det bestilte antal couverter.

Ekstra forkzelelse:
Snacks og chokolade - kr. 50, pr. person.

R RO

) ¢

Restaurant

De Hvide Svaner

Karrebaekvej 741 - Karrebaeksminde - TIf. 5544 2416 - www.restaurant-dehvidesvaner.dk - info@restaurant-dehvidesvaner.dk




