UD-AF-HUSET
JULEBORD 1  JULEBORD 2

o Marinerede sild e 3 slags valgfri sild

o Karrysild * Fiskefilet med remoulade & citron

o Kryddersild : : e /Eg med rejer

¢ Fiskefilet med remoulade & citron o Gravad laks med ravesouce

o /Eg medirejer * Rogel al med rorag

« Roastheaf{med remoulade e Roastheaf med remoulade

o Juleskinkelmed stuvet spinat o Sylte med redbeder & sennep

o Lunileverpostej med champignon & bacon o Tarteletter. medihgns i assparges -
o Frikadeller: medisurt o Andesteg med svesker'& &bler:

o Flskestegmed rodkal o Ebleflesk

o fEbleflesk o Leverpostej med champignon & bacon

o Brieost;medfdruer; . o Glaceret/juleskinke medifladestuvet spinat

‘laimande med kirsebersauce o Ribbensteiimed radkal

JSmor, fedt og/bred o/ Julemedister, i
. i oiFrikadeller” *

Pm%pr. couvert kr. 268,' * 3slags ost

Min.il0lcouverter, o/Ris/a'‘laimandeimed kirsebersauce

o'Smor; fedt{&brod .
L]
* Pris; pr..couvert kr. 375,'

Min:i10/couverter,

DESHVIDEFSVANER
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